


附件 1： 

一、理论培训内容及要点 

（一）三大基础香型白酒在不同区域的个性特征的鉴别及工艺差异； 

（二）酒体设计的主要流程及酒体风味确定的原则，实现酒体风味特

征的技术关键；酒体风味特征与原料、曲药、工艺及生产物质变化的关系； 

（三）尝评对酒体风味形成的反馈作用及酒体风味的确认技术； 

（四）口味的特点与区别以及风味物质的比例差异；  

（五）基础酒存在的缺陷及解决措施； 

（六）如何提高低度白酒的风味特征； 

（七）各种风味物质的比例差异及口味的特点与区别； 

（八）各种微量成份含量及其对各香型酒体的作用 

（九）异杂味产生原因及处理方法 

二、实操内容及要点 

技能操作分三个会场： 

第一场：酱香专场 

酱香酒体设计专场课程：根据酱香型白酒的工艺特点以及酒体设计的

独特性，本次实操酱香专场采用赤水河谷三种典型体 7 个轮次酒，以及各

种风格的调味酒，识别它们的特点以及如何进行甄选、组合、勾调，进而

进行酒体设计，让企业会识酒、选酒。 

第二场：浓香专场 

浓香酒体设计专场课程：根据酒体设计原理与步骤，酒体设计基础酒

选择的方法与要点，分别对十余种基础酒进行尝评。凭借专家一生几十年

的酒体设计实战经验，手把手教学，让大家学会如何识酒、选酒。 

第三场： 清香专场 

清香型酒体设计专场课程：学习酒体设计原理、方法及步骤，基础酒
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选择的方法及要点，分别对不同地区清香型白酒进行尝评分析其风格特点，

凭借专家几十年的酒体设计的实战经验，手把手教学，让大家学会如何识

酒、选酒并根据不同地区饮酒习惯进行酒体设计。 

三、各级别申报条件： 

三级/助理酒体设计师（具备以下条件之一者）：  

（1）取得相关职业五级/初级工职业资格证书（技能等级证书）后，

累计从事本职业或相关职业工作 4 年（含）以上。 

（2）累计从事本职业或相关职业工作 6 年（含）以上。 

（3）取得技工学校本专业或相关专业毕业证书 （含尚未取得毕业证

书的在校应届毕业生）；或取得经评估论证、以中级技能为培养目标的中

等及以上职业学校本专业或相关专业毕业证书 （含尚未取得毕业证书的在

校应届毕业生）。 

二级/酒体设计师（具备以下条件之一者）： 

（1）取得本职业或相关职业三级/高级工职业资格证书（技能等级证

书）后，累计从事本职业或相关职业工作 4 年（含）以上。 

（2）取得本职业或相关职业三级/高级工职业资格证书的高级技工学

校、技师学院毕业生，累计从事本职业或相关职业工作 3 年（含）以上；

或取得本职业或相关职业预备技师证书的技师学院毕业生，累计从事本职

业或相关职业工作 2 年（含）以上。 

一级/高级酒体设计师： 

取得本职业或相关职业二级/技师职业资格证书（技能等级证书）后，

累计从事本职业或相关职业工作 4 年（含）以上。 

四、拟邀请授课专家: 

特邀国家白酒优秀科技专家、知名酒企总工、历届国家评委成员授课

辅导。采用理论与实践结合的方式授课，解决白酒生产中影响质量的诸多
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问题，同时专家现场指导实操演练。 

五、培训具体时间及地点： 

  时间：2020 年 10 月 28日---11月 1日（28日全天报到） 

地点：河南天河大酒店          

六、相关费用： 

一级：6200元/人，二级 5400元，三级 4600元（含培训费、资料费、

材料样品费、考评费；食宿统一安排，费用自理。） 

七、组织形式： 

主办单位：中国食品药品企业质量安全促进会发酵食品专委会 

承办单位：北京华夏酒圣教育科技有限公司（酒圣学院） 

八、报名方法 

凡欲参加培训学员请于接到通知后将报名回执表传真至组委会。 

九、其他事项 

1.学员需准备两张蓝底一寸彩色免冠照片及电子版，从事相关工种工

作的工龄证明原件（加盖单位公章），学历证明及身份证复印件； 

2.酒样：为使培训理论联系实际，提供三大基础香型不同轮次的基础

酒、调味酒、老酒等样酒，大家共同研究，优选更合理的设计方案；同一

香型的酒，选择不同区域、不同派别的典型代表酒供大家品鉴。欢迎企业

提供相关酒样，组委会将在现场给予宣传。 
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附件 2： 

 

报  名  回  执 

联系人：                     手机：（同微信） 

 

参会单位  

地   址  邮    编  

参会人员 职 务 电  话 手  机 邮  箱 

     

     

     

     

     

     

收款 

单位 

汇款户名：北京华夏酒圣教育科技有限公司 

开户银行：中国建设银行北京丰岳支行 

收款账号：1100 1045 7000 5300 3304 

 

住宿 

预订 

 

□双人标准间          

□单人间 

负责人签字：       

  

               (单位盖章) 

   二○二○年    月    日 
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